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ДОДАТОК 1

ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА (СПЕЦИФІКАЦІЯ)

Опис окремої частини предмета закупівлі (лот)
До уваги учасників: 

Вважати зазначені у Технічних характеристиках (специфікації) посилання на конкретнe марку чи виробника, або конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного субєкта господарювання, чи на торгову марку, патент, тип, або конкретне місце походження, чи спосіб виробництва такими, що містять вираз «або еквівалент».

ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА (СПЕЦИФІКАЦІЯ)

Опис окремої частини предмета закупівлі (лот )

Лот 1 – Овочі свіжі
	Предмет закупівлі

ДК 021:2015 – 03220000-9 Овочі, фрукти та горіхи
Лот 1 – Овочі свіжі 

	Овочі свіжі: Помідори свіжі – 4000 кг, Огірки свіжі – 4000 кг, 
Кабачки свіжі – 4000 кг,  Перець солодкий-2000 кг.


	Сфера застосування
	Столові, придатні до споживання сорти

	Класифікація

за класами якості
	Різний термін достигання, з середнім терміном зберігання .

	Швидкість визрівання
	Літні, осінні, зимові

	Органолептичні показники. Зовнішній вигляд
	Кабачки свіжі: Свіжі придатні до споживання, зрілі, здорові, чисті, вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин. М’якуш соковитий, жовто-зелених  відтінків, залежно від особливостей ботанічного сорту. Однакові за формою в кожній партії поставки. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми. Колір відповідно до сорту, без плям. Наявність в’ялості, гнилі, зморшкуватості, запарених, підморожених, мокрих, тріснутих – не допускається Не допускаються плоди зелені, підморожені та з ознаками захворювань. Без ГМО. Без стороннього запаху та присмаку. Не менше 90% від загального терміну придатності на момент постачання

Огірки свіжі: Свіжі, зрілі, здорові, цілі, чисті, вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин. М’якуш плоду щільний з недорозвиненим водянистим насінням, зелених  відтінків залежно від особливостей ботанічного сорту. Однакові за формою в партії поставки. Вгнутість плоду не більше ніж 0,2. Поперечний діаметр плоду не більше ніж 5 см. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми. Без стороннього запаху та присмаку Не менше 90% від загального терміну придатності на момент постачання Наявність в’ялості, гнилі, зморшкуватості, запарених, підморожених, мокрих, тріснутих – не допускається.

Помідори свіжі : Свіжі, зрілі, здорові, цілі, чисті, без надривів шкіри, тріщин, вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками.  Однакові за формою, сортом в партії поставки. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми. Без стороннього запаху та присмаку. не менше 90% від загального терміну придатності на момент постачання. Наявність в’ялості, гнилі, зморшкуватості, запарених, підморожених, мокрих, тріснутих – не допускається

Перець солодкий: Свіжі, зрілі, здорові, цілі, чисті, без надривів шкіри, тріщин, вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин, без пошкоджень сільськогосподарськими шкідниками. Плоди  повинні бути твердими і практично без плям. Плодоніжка може бути злегка пошкодженою. Солодкий перець відповідно до його форми плодів може бути:видовжені плоди (загострені форми);квадратні плоди (без загострення);квадратні плоди (форма «дзиґи»);плескатої форми (помідороподібні). Однакові за формою, сортом в партії поставки. Товар не повинен містити генетично модифіковані організми. Без стороннього запаху та присмаку. не менше 90% від загального терміну придатності на момент постачання. Наявність в’ялості, гнилі, зморшкуватості, запарених, підморожених, мокрих, тріснутих – не допускається. 



	Споживча тара
	На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Пакування товару повинно забезпечувати запобігання його пошкодженню або псуванню під час транспортування до кінцевого пункту призначення.

	Маркування
	Державною мовою згідно з вимогою Закону України «Про безпечність та якість харчових продуктів».

	Оцінка якості
	Кабачки -  ДСТУ 318-91.

Огірки свіжі  - ДСТУ 3247-95.

Помідори свіжі  - ДСТУ 3246-95
Перець солодкий  - ДСТУ 5044:2008


Особливі вимоги:


  - Доставка Товару, проведення навантажувально-розвантажувальних робіт, забезпечується Постачальником власними силами. Постачальник гарантує Замовнику беззаперечну доставку Товару до закладу Замовника в певний час,  необхідній кількості, без пошкоджень, безпосередньо та відповідно до вимог Замовника.       

Учасник-переможець (Постачальник) зобов’язаний:


 - При поставці кожної окремої партії товару надати замовнику та в кожний дошкільний заклад освіти копію рішення про державну реєстрацію потужностей оператора ринку.

        - При поставці кожної окремої партії товару забезпечити наявність у водія та експедитора чинної особової медичної книжки.

        - Здійснювати поставку товару санітарно-очищеним транспортом.

ТЕХНІЧНА ХАРАКТЕРИСТИКА (СПЕЦИФІКАЦІЯ)

Опис окремої частини предмета закупівлі (лот )
Лот 2 – Фрукти свіжі
	Предмет закупівлі

ДК 021:2015: 03222000-3–Фрукти і горіхи 
Лот 2 – Фрукти свіжі (82800,00 кг)


	Фрукти свіжі: лимони – 1200 кг; банани – 24 000 кг; мандарини – 12300 кг., 
апельсини – 16300 кг; яблука – 29 000 кг.


	Сфера застосування
	Столові, придатні до споживання сорти

	Класифікація

за класами якості
	Різний термін достигання, з середнім терміном зберігання .

	Швидкість визрівання
	Літні, осінні, зимові

	Органолептичні показники. Зовнішній вигляд
	Лимони: мають бути круглими, овальними, з витягнутими плодоніжками або кінчиками, а також мати подовжені плоди. Плоди свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані,  типової для ботанічного сорту форми і забарвлення, шкірка лимона повинна бути рівною без западин, зморшок або зів'ялих ділянок,аромат плода має відчуватися через шкірку і бути властивим цьому виду цитрусових Без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Колір відповідно до сорту, без плям. Не допускаються плоди зелені, підморожені та з ознаками захворювань.Без ГМО. 

Банани: мають бути їстівних сортів шкірка щільна, матова і гладка,плоди свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком сформовані,  типової для ботанічного сорту форми забарвлення,1-2 сорту та розміром до 20 см,плід повинен мати обтічну форму, а не ребристу. Ягоди повинні бути: неушкоджені; тверді; здорові: не допускаються плоди, уражені гниллю, або з іншими недоліками, що роблять їх неїстівними; чисті: без видимих ​​сторонніх домішок; без наявності шкідників; без пошкоджень від шкідників; без поразок грибними хворобами ; без квіткових суцвіть, не потворні і без ненормальних викривлень; без вм'ятин; без плям, без надмірної вологи; без сторонніх запаху і смаку. Без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Без ГМО. 
Мандарини : Цитрусові  плоди повинні бути свіжі, чисті, не в`ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, без механічного пошкодження та пошкодження шкідниками, вирощені в природніх умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин. Запах і смак-властиві відповідним плодам без стороннього запаху та смаку. Колір відповідно до сорту, без плям. Без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Без ГМО. 
Апельсини: Цитрусові свіжі, чисті,з гладкою або горбистою поверхнею не в`ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, без механічного пошкодження та пошкодження шкідниками, вирощені в природніх умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин. Плоди повинні мати явний «смачний» насичений запах -властиві відповідним плодам без стороннього запаху та смаку. Головне, щоб колір апельсина був рівномірним і без плям. відповідно до сорту.Діаметр плодів не менше 50 мм.Рівного яскравого кольору з виразним ароматом. Без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Без ГМО. 
Яблука : Плоди середнього та крупного розміру. Плоди можуть мати круглясту, плескату, циліндричну, конічну, яйцеподібну форми, яка відповідає сорту. Поверхня має  бути гладкою, ребристою, бугорчатою в тій чи іншій ступені. Плоди повинні бути цілими, повністю розвинутими, чистими, без надлишку зовнішньої вологості, без стороннього запаху і присмаку,свіжими, вирощені в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Плоди мають бути цілими, здоровими, сухими, чистими. Смак та запах – без сторонніх домішок. Без ГМО. 


	Споживча тара
	На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Пакування товару повинно забезпечувати запобігання його пошкодженню або псуванню під час транспортування до кінцевого пункту призначення.

	Маркування
	Державною мовою згідно з вимогою Закону України  «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів».

	Оцінка якості
	Якість товару повинна відповідати технічним умовам та/або державним стандартам та іншим вимогам, що ставляться до товару.

Яблука - ДСТУ 8323:2015.
Банан -  ДСТУ ISO 3959:2015. 
Апельсини - ДСТУ 7183:2010.



Особливі вимоги:


  - Доставка Товару, проведення навантажувально-розвантажувальних робіт, забезпечується Постачальником власними силами. Постачальник гарантує Замовнику беззаперечну доставку Товару до закладу Замовника в певний час,  необхідній кількості, без пошкоджень, безпосередньо та відповідно до вимог Замовника.       

Учасник-переможець (Постачальник) зобов’язаний:


 - При поставці кожної окремої партії товару надати замовнику та в кожний дошкільний заклад освіти копію рішення про державну реєстрацію потужностей оператора ринку.

        - При поставці кожної окремої партії товару забезпечити наявність у водія та експедитора чинної особової медичної книжки.

        - Здійснювати поставку товару санітарно-очищеним транспортом.

