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У К Р А Ї Н А

Чернівецька міська рада

У П Р А В Л I Н Н Я   О С В I Т И
вул. Героїв Майдану, 176, м.Чернівці, 58029 тел./факс (0372) 3-30-87,
E-mail: osvitacv@gmail.com  Код ЄДРПОУ №02147345
НАКАЗ

30.08.2017
№305
Про організацію харчування учнів

загальноосвітніх навчальних

закладів  м. Чернівців у 2017/2018н.р. 

       На виконання постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004№ 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», спільних наказів Міністерства охорони здоров'я України та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», спільного наказу Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров'я України від 15.08.2006 №620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах», методичних рекомендацій з організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах, затверджених наказом Міністерства економіки України від 01.08.2006 №265, наказу Департаменту освіти і науки Чернівецької  обласної державної адміністрації від 18.08.2017 № 368 «Про організацію харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх та професійно-технічних навчальних закладах у 2017/2018н.р.» та з метою забезпечення учнів раціональним харчуванням, збереження здоров'я дітей, запобігання виникнення захворювань органів травлення

НАКАЗУЮ:

1. Директорам загальноосвітніх навчальних закладів:  

1.1.З 04.09.2017 року організувати харчування учнів загальноосвітніх навчальних закладів. 

 1.2. Забезпечити безоплатними сніданками учнів 1-4 класів.

  1.3.Забезпечити безоплатними обідами:

- дітей-сиріт;

- дітей, позбавлених батьківського піклування;
- дітей з особливими освітніми потребами, які навчаються 
у спеціальних і інклюзивних класах;

 -  учнів  із сімей, які отримують допомогу відповідно до Закону України «Про державну соціальну допомогу малозабезпеченим сім'ям»;

- дітей, батьки яких є учасниками військових дій 
у східних регіонах України, загиблими (померлими) під час участі у військових діях в  східних регіонах України або  організації надання допомоги учасникам військових дій  в східних регіонах України  та внутрішньо переміщених з тимчасово окупованої території України та районів проведення антитерористичної операції, які мають відповідні підтверджуючі документи.
  1.4. Призначити відповідальних працівників  за організацію харчування учнів у загальноосвітньому навчальному закладі. 

  1.5. Наказом керівника закладу затвердити склад бракеражної комісії.
1.6. Здійснювати  дієвий контроль за кількістю та якістю продуктів харчування, які надходять до навчального закладу, відповідно до  вимог технічної, якісної  характеристики продуктів харчування, станом їх зберігання. 

1.7. Контролювати якість готових страв, їх відповідність  затвердженому примірному двотижневому меню на 2017 рік.                                                        

1.8. Щомісячно заслуховувати питання організації харчування в     навчальних закладах на виробничих нарадах.      
  1.9. Призначити відповідальних працівників  за організацію харчування учнів у загальноосвітньому навчальному закладі. 

  1.10. Продовжити роботу щодо поліпшення матеріально – технічної бази харчоблоків  закладів. 
2. Керівникам загальноосвітніх  навчальних закладів № 6 (Дем’янчук В.Н.), №16 (Гайсенюк В.Я.), № 28 (Килинич О.В.) продовжувати організацію харчування учнів 1-4 класів (сніданки) з використанням швецьких ліній.
          3. Призначити відповідальними за організацію та здійснення послуг з  харчування учнів в загальноосвітніх навчальних закладах м. Чернівців:

3.1. Приватне підприємство «Мега Крокус» (директор Пацарнюк В.В.) -

у ЗОШ № 1, 3, 5, 6,  10, 11, 13,  14, 16, 19, 24, 27, 28, 33, 37, 38, 39,40, НВК «Любисток», НВК «Берегиня», «Лідер»;  гімназіях №1, 2, 3, 4, 5, 6; ліцеї №1, 2, 3). 

3.2. УПП виробничо-комерційну фірму «Ніна» (директор Сажнєва Н.О.) - у ЗОШ №  2, 4, 22, 30, 31.

3.3. Приватного  підприємця Якимову Л.І - у  ЗОШ  № 8, 20, 25, гімназія  №7, ліцеї № 4.  

3.4. Приватне  багатопрофільне  підприємство  «Кліпсидра» - у ЗОШ №41 (директор  Дубіцька С.В.).

3.5. Директора військово-спортивного ліцею-інтернату Стукало С.Г. - у військово-спортивному ліцеї-інтернаті.

4. Комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини:

4.1. Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог технічної, якісної  характеристики продуктів харчування. 

4.2.  Приймати продукти харчування та продовольчу сировину лише за наявності супровідних документів, які підтверджують відповідність даної продукції.

4.3. При виявленні недоброякісного будь-якого продукту комісійно складати акт у трьох примірниках та недоброякісну продукцію разом із актом  повертати постачальнику.                                                               

5. Медичній сестрі:

5.1. Знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі  відповідно до переліку страв, наведеному в меню, при цьому визначати фактичний вихід страв, їх температуру, смакові якості, консистенцію, запах,  результати зняття проби вносити до Журналу бракеражу готової продукції.

5.2. Контролювати дотримання технології приготування страв кухарями.

5.3. Щодня бути присутньою під час відбору кухарем добових проб кожної страви раціону та зберігати упродовж доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня.                                                          

5.4. Розміщувати завірене керівником навчального закладу щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку та в інформаційних куточках для батьків.                                                            

5.5. Контролювати безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в Журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються.

 5.6. Контролювати санітарний стан харчоблоку у навчальних закладах та  своєчасне проходження медичних оглядів працівниками харчоблоку.

5.7. Забезпечити контроль за  дотриманням правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначати в Журналі здоров’я працівників харчоблоку.

           5.8. Активізувати роз’яснювальну роботу серед батьківської громадськості щодо необхідності збалансованого харчування дітей різного віку. 
          5.9. Здійснювати постійний контроль за якістю продуктів харчування, наявністю супроводжувальних документів на них, якістю приготування страв та дотриманням правил особистої гігієни учнями  та персоналом.

          5.10. Вжити заходів щодо попередження спалахів гострих кишкових інфекцій і харчових отруєнь. Безумовно дотримуватись санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог щодо організації харчування учнів у навчальних закладах.

6. Завідуючій харчоблоком:
6.1.Нести повну персональну відповідальність за якість та асортимент   продуктів харчування та продовольчої сировини, які прийнято до закладу, відповідно до  вимог технічної, якісної  характеристики продуктів харчування за додержанням вимог  зберігання.         
6.2. Неухильно дотримуватися примірного меню на сніданки та обіди, затвердженого виконавчим комітетом міської ради.                                 

6.3. Не замовляти та не приймати продукти, заборонені  для вживання в навчальному закладі.                                                       

6.4.Забезпечувати двотижневий запас продуктів тривалого терміну зберігання.                                                     

6.5.Забезпечити відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки і вихід страв, якість і своєчасне приготування їжі, дотримання технології приготування, відбір та зберігання добової проби страв, дотримання правил особистої гігієни, санітарний стан харчоблоку.

6.6.Забезпечити відбір добових проб кожної страви раціону та зберігати упродовж доби до закінчення аналогічного прийому їжі наступного дня.

6.7.Видавати готові страви тільки після проби медичною сестрою або особою, відповідальною за організацію харчування, та з її дозволу, відповідно до затвердженого графіка видачі їжі з харчоблоку, тільки в посуд із відповідним маркуванням.

6.8.Суворо дотримуватися санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуючись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей.
6.9.Не допускати на харчоблок сторонніх осіб, персонал без санітарного одягу.

6.10.Власним підписом засвідчувати у Журналі здоров’я працівників харчоблоку відсутність дисфункції кишечника та гострих респіраторних інфекцій.

6.11.Використовувати тільки за призначенням обладнання, посуд та інвентар харчоблоку.

 
6.12.Забезпечити належне миття кухонної та столової посуди, столів  відповідно до санітарних правил і норм.

7. Головному спеціалісту управління освіти міської ради Станкус О.В. та інженеру-технологу з організації харчування управління освіти міської ради Драгомерецькій В.В.:

7.1. Здійснювати контроль стану організації харчування дітей у загальноосвітніх навчальних закладах.


7.2. Результати контролю висвітлювати на нарадах керівників загальноосвітніх навчальних закладів.

8. Розмістити наказ на інформаційному сайті управління освіти Чернівецької міської ради.
  
9. Контроль за виконанням наказу покласти на заступника начальника, начальника відділу загальної середньої освіти управління освіти Чернівецької міської ради Кузьміну О.Л.
Начальник управління освіти
Чернівецької міської ради 
       С.В.Мартинюк
Виконавці:

головний спеціаліст управління  освіти
Чернівецької міської ради                                                             О.В.Станкус

інженер-технолог з організації

харчування управління  освіти                                                    В.В.Драгомерецька

Погоджено:
заступника начальника, начальника

відділу загальної середньої освіти 

управління освіти Чернівецької міської ради                             О.Л.Кузьміна









